Menii ,Atable”

SANFT GEGARTE BRUST VOM STUBENKUKEN
MIT PAPRIKAMOUSSE, ZWEIERLEI TROPFENPAPRIKA
UND PIMENT D‘ESPELETTE-MAYONNAISE

GABEL, Herxheim am Berg
Q 2022 - Sauvignon blanc trocken 0,11 4,50 €

GEBRATENES SAIBLINGSFILET MIT SAIBLINGSKAVIAR,
BRUNNENKRESSEGRAUPEN UND GESCHMORTEN RADIESCHEN

WEINHOF SCHEU, Schweigen
Q 2022 - Kalkstein - WeifSburgunder trocken 0,11 6 €

JAKOBSMUSCHELN AUS DER NORMANDIE UND WILDGARNELE
MIT FEVES UND KRUSTENTIERSCHAUM

SCHLUMBERGER-BERNHART, Sulzburg
© 2021 - Kracher - VDP.ERSTE LAGE - Gutedel trocken 0,11 9,50 €

ROSA GEBRATENER LAMMRUCKEN MIT ARTISCHOCKEN,
OLIVEN-POLENTASCHNITTE UND PROVENCALISCHER JUS

D’AUPILHAC, Montpeyroux
® 2019 - Montpeyroux 0,11 9 €

KASE VOM WAGEN
VON AFFINEUR TOURRETTE AUS STRASSBURG

DOMAINE DES AUBUISIERES, Loire
Q 2021 - Les Girardiéres - Vouvray demi-sec 0,11 6,50 €

PAVE VON WEIRER-VALRHONASCHOKOLADE MIT LIMONE,
RHABARBERKOMPOTT UND HIMBEERSORBET

PHILIPP KUHN, Laumersheim
© 2018 - Rieslaner Auslese 0,11 10 €

6 Ginge 120 €

5 Ginge (ohne Kiise) 105 €

4 Ginge (ohne Jakobsmuschel und Kiise) 88 €

3 Ginge (ohne Jakobsmuschel, Saibling und Kise) 69 €



Vorspeisen § Zwischengerichte

HAUSGEMACHTE TERRINE
VON DER FRANZOSISCHEN ENTENSTOPFLEBER
MIT ZWEIERLEI FEIGE UND BRIOCHE 30 €

LA TOUR VIEILLE, Banyuls-sur-Mer, Roussillon
® 2020 - Mise Tardive - Banyuls Rimage 0,11 9 €

SALAT ,LYONNAISE*® FRISEESALAT MIT POCHIERTEM LANDEI,
SPECK VOM ELSASSER METZGER UND CROUTONS 15 €

KRANZ, Ilbesheim

9 2021 - Grauburgunder trocken 0,11 5 €

SANFT GEGARTE BRUST VOM STUBENKUKEN
MIT PAPRIKAMOUSSE, ZWEIERLEI TROPFENPAPRIKA
UND PIMENT D‘ESPELETTE-MAYONNAISE 235 €

GABEL, Herxheim am Berg
Q 2022 - Sauvignon blanc trocken 0,11 4,50 €

UNSERE FISCHSUPPE ,BOURRIDE®
MIT GEBRATENER ROTBARBE,
SAUCE ROUILLE UND CROUTONS 18 €

COMTE ABATUCCI, Korsika
2019 - Faustine Rosé 0,11l 8 €

KROSS GEBRATENES KALBSBRIES MIT RAHMLAUCH,
CHAMPIGNONS UND BLATTERTEIG 32 €

Als Hauptgangportion 44 €

KARSTEN PETER, Bad Dirkheim
Q 2022 - Ancestrale - WeifSweincuvée trocken 0,11 6,50 €

Sollten Sie an Allergien oder Lebensmittelunvertriiglichkeiten leiden, bitten wir
Sie, unsere Servicemitarbeiter anzusprechen. Wir geben Ihnen gerne Auskunft
iiber die Zutaten unserer Gerichte.



Hauptgerichte

BRETONISCHER SEETEUFEL MIT SAFRANFENCHEL,
KANDIERTER ZITRONE, KARTOFFEL-KAPERN-STAMPF
UND BEURRE BLANC 42 €

SIENER, Birkweiler
Q 2020 -Kastanienbusch - Rotliegend Riesling trocken 0,11 7 €

FISCHEMPFEHLUNG NACH TAGESEINKAUF 38 €

MEDAILLON VOM SALERS-RINDERFILET
MIT ROTWEINZWIEBELKRUSTE, RAHMKOHLRABI,
DAUPHINE-KARTOFFELN UND SAUCE BORDELAISE 42 €

MK QUADRAT, Kallstadt
® 2017 - Merlot Reserve - Edition Horcher 0,119,50 €

GEBRATENE BRUST VOM SCHWARZFEDERHUHN ,LABEL ROUGE*
MIT ERBSENCREME, FRISCHEN MORCHELN
UND ALBUFERASAUCE 44 €

MARTIN WASSMER, Schlatt
Q 2019 - Markgriflerland - Grauburgunder trocken ,SW* 0,11 8 €

FUR 2 PERSONEN AM TISCH TRANCHIERT

KALBSKOTLETT AUS DEM OFEN MIT GRUNEM SPARGEL
UND FRISCHKASE-RAVIOLI 85 €

KREBS, Freinsheim
9 2020 - Viognier trocken Reserve 0,11 9 €

Sollten Sie an Allergien oder Lebensmittelunvertriiglichkeiten leiden, bitten wir
Sie, unsere Servicemitarbeiter anzusprechen. Wir geben Ihnen gerne Auskunft
iiber die Zutaten unserer Gerichte.



Dessertls

KASE VOM WAGEN
VON AFFINEUR TOURRETTE AUS STRASSBURG
MIT HAUSGEMACHTEM CHUTNEY 19 €

DOMAINE DES AUBUISIERES, Loire
Q 2021 - Les Girardiéres - Vouvray demi-sec 0,11 6,50 €

PAVE VON WEIRER-VALRHONASCHOKOLADE MIT LIMONE,
RHABARBERKOMPOTT UND HIMBEERSORBET 17 €

PHILIPP KUHN, Laumersheim
© 2018 - Rieslaner Auslese 0,11 10 €

ILE FLOTTANTE

POCHIERTER EISCHNEE MIT VANILLESAUCE
UND MANDELKROKANT 9 €

COMPANIA DE VINOS TELMO RODRIGUEZ, Molino Real, Malaga
9 2019 - MR - Mountain Wine - Malaga 0,11 10 €

BABA AU RHUM MIT APRIKOSENKOMPOTT
UND HAUSGEMACHTEM MANDELEIS 17 €

CAUHAPE, Juracon
9 2017 - Noblesse du Temps - Juracon 0,11 12 €

CREME BRULEE
MIT SORBET NACH TAGESEMPFEHLUNG 14 €

GEHEIMER RAT DR. VON BASSERMANN-JORDAN, Deidesheim, Pfalz
9 2022 - Goldmuskateller « Aus angetrockneten Trauben » 0,11 10 €

Sollten Sie an Allergien oder Lebensmittelunvertriiglichkeiten leiden, bitten wir
Sie, unsere Servicemitarbeiter anzusprechen. Wir geben Ihnen gerne Auskunft
iiber die Zutaten unserer Gerichte.



